
 

 

報道関係各位              No.AG0006 

2010 年 6 月 17 日 

 

旭川グランドホテル（総支配人:清水裕紀／旭川市 6 条通 9丁目）レストラン「シャンドール」で

は『贅沢な素材の対比とハーモニー』をテーマとして“初夏の新作発表賞味会”を開催いたします。

日頃17階で腕を磨く若きシェフ達が、安心で安全かつ美味しい旬の食材を探し求め、オリジナリテ

ィや美味しい遊び心を探求した、今最も食べて頂きたいお料理をテーブルの上に華やかにお届け致

します。 

メニューとして、東川産の旨味が凝縮された越冬のポテトを 3 種類の異なる味わいでお楽しみ頂

くお料理を始め、近海産海の幸の 3 種類のタルタルによる比較や、フレンチの王道として代表的な

素材のフォアグラを 3 種類の表現方法で楽しんで頂くなど、贅沢な素材が織り成す、味わいや食感、

ハーモニーを存分にお楽しみ頂く企画と致しました。もちろん最後のデザートでもショコラによる

多彩で華やかな味わいをお届け致します。 

 また、シャンドールならではのもうひとつの楽しみでもある、お料理に合わせた多彩なソムリエ

お薦めのグラスワインやボトルワイン、グラスワインセット等も、通常グラスではご提供していな

い「スペシャルワイン」なども含めご用意いたします。 

ご来店頂きましたお客様が、楽しく素敵な夜をお過ごし頂けますように、スタッフ一同が“おも

てなしの心”でご用意した 2 日限りの特別な賞味会を旭川の最上階でお楽しみいただけます。 

  

 

日日日日    時時時時    ：：：：    平成平成平成平成 22222222 年年年年 6666 月月月月 24242424 日日日日（（（（木木木木））））    ・・・・ 25 25 25 25 日日日日((((金金金金))))のののの 2222 日間日間日間日間    17171717：：：：00000000～～～～    

                                （（（（おおおお好好好好きなきなきなきな時間時間時間時間でごでごでごでご予約予約予約予約いただけますいただけますいただけますいただけます。。。。各日共各日共各日共各日共にににに 30303030 名様限定名様限定名様限定名様限定））））    

場場場場    所所所所    ：：：：    17171717 階階階階    レストランレストランレストランレストラン「「「「シャンドールシャンドールシャンドールシャンドール」」」」    

テーマテーマテーマテーマ    ：：：：    「「「「贅沢贅沢贅沢贅沢なななな素材素材素材素材のののの対比対比対比対比ととととハーモニーハーモニーハーモニーハーモニー」」」」    
  

 

※賞味会とはもともと市内および近郊のお客様向けに期間限定で開催する、旬の食材をふんだん

に取り入れた料理フェアです。 
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旭川グランドホテル 営業推進室 加納（かのう） 宮串（みやくし） 
TEL／0166-24-2111(内線 5043) FAX／0166-22-1744 



 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

3 種の素材のタルタル              小さなチョコレート 3 種のデザート 

新鮮な甘海老・あわび・まぐろ        ムース･スープ・ブリュレの 3 種の表現 

多彩な味わいの比較を 

 

 

旭川グランドホテルは、ニュー北海ホテルから数えて今年でプレ 60 周年を迎えます。 

賞味会は、“常連のお客様に、旬の食材で作る料理を美味しく食べていただきたい”という思い

と、調理人からの新作料理のご提案という目的で始まりました。 

  

現在の賞味会では地元の旬の食材、高級食材を厳選し手間をかけた料理や、お客様の目の前で仕上

げるお料理など、普段ではご提供出来ない料理の数々をコース仕立てで、しかも少人数の限られた

お客様にお楽しみいただく場としてご案内をいたしております。 

 

 

17F レストラン シャンドール 
調理長 武田 学 

 

フォーシーズンズホテル丸の内東京で日本人副

料理長の経歴を持つ武田学。2005 年より旭川グ

ランドホテルのレストランシャンドールにて、

季節の旬の地元食材を自ら厳選し、その地元食

材で作るフレンチの醍醐味を、満喫してもらい

たいと常に考えた料理研究と若手調理人への教

育に励んでおります。 

 

メニュー 
 

"インカのめざめ"の冷たいヴィシソワーズと 
紫色が鮮やかな"シャドー・クイーン"の熱々クロケット 
ポテトのゴーフレット 大地の恵みを３種の味わいに 

 
3 種の素材のタルタル 

新鮮な甘海老･あわび･まぐろ 多彩な味わいの比較を 
 

とろけるソテー 古典的なテリーヌ 
アレンジされたシガー・スタイル 

3 種の表現方法で楽しむ フランス産のフォアグラ 
 

近海漁港から届く きんき･帆立貝･蟹  
オマール海老風味のグラティネ 

 
お口をリフレッシュする ハーブティーのソルベ 

 
黒毛和牛ロース肉 仔羊ロース肉 鳩胸肉 

3 種のお肉料理が持つ 味わいの差を愉しむ一皿 
 

小さなチョコレート 3 種のデザート 
ムース･スープ･ブリュレの 3 種の表現 

 
コーヒーと小菓子 

 



 

 

旭川旭川旭川旭川グランドホテルグランドホテルグランドホテルグランドホテル    施設概要施設概要施設概要施設概要    

名 称 旭川グランドホテル 
所在地 〒070-0036 北海道旭川市 6 条通 9 丁目 

ご予約・お問合せ TEL：0166-24-2111  URL： http://www.asahikawa-grand.com/         

総支配人 清水 裕紀（しみず ひろき） 

開業 平成 6（1994）年 5 月 14 日（旭川グランドホテルとして） 
沿革 ・大正 9 (1920) 年 

北海屋ホテル旭川支店として誕生 

・昭和 26（1951）年 株式会社ニュウ北海ホテル設立  

旭川の多くの経済人が出資して会社を設立し、小樽の北海屋ホテル 

より、営業を譲り受ける。 

・昭和 27（1952）年 ホテル大改装 

同時に社名を『ニュー北海ホテル』へ変更 

・昭和 32（1957）年 ホテル新移築工事（地下１階、地上 8 階） 

・昭和 46（1971）年 ホテル新移築工事（8 月 28 日午前 10 時） 

ニュー北海ホテルの最終モデルとして営業開始 

・平成 6（1994）年 旭川グランドホテル開業 

ニュー北海ホテルから旭川グランドホテルへ伝統継承 

経営 株式会社旭川グランドホテル 

所在地 〒070-0036 北海道旭川市６条通９丁目 

TEL：0166-24-2111 

運営 株式会社グランビスタ ホテル＆リゾート 

所在地 〒104-8256 東京都中央区新川 1-26-9 

代表取締役社長 佐々木 成人 

構造、述床面積 地下 1 階、地上 17 階、塔屋 1 階、27,547.55 ㎡ 

客室数 237 室（収容人数：369 名） 
チェックイン/アウト 13 時/11 時 

レストラン ・コーヒー＆レストラン「アドニス」  ・中国料理「桃源」 

・日本料理「四季」         ・レストラン「シャンドール」 

・バー「エジソンズ」 

宴会場 大宴会場（222～1,180 ㎡） 3 室 

中・小宴会場（32～133 ㎡） 13 室 

結婚式場（神殿） 1 室 

その他 会議室、ブライダル施設、ベーカリーショップ、美容室、理髪室、 

ホテルショップ「ひまわり」、スパ「プラトー」 

2010 年 6 月現在 

U旭川グランドホテル 

カナダ人、ジョン・エジソン氏（発明王エジソンの曾孫） 

の意匠デザインにより、平成 6 年 5 月 14 日オープン。 

四季折々の彩りを「どこよりも親しみやすいホテル、 

どこよりもゆきとどいたサービス、どこよりも働き 

甲斐のある職場づくり」をめざして地域社会に貢献 

することをモットーとしております。 

名実ともに道北地区の最高レベルのホテルとして、 

コンベンション指定都市の一翼を担っております。 

 

 

写真左：フロント、ロビー  写真右：旭川グランドホテル外観 


